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Récoltée a pleine maturité, la
vendange est réceptionnée au
chai, ou nous effectuons des
TERROIR opérations  traditionnelles  pour
respecter et exploiter au mieux la
qualité initiale des raisins

TYPE DE VIN
Rouge

Sol argilo-calcaire

APPELLATION délestages, macération de 25 jours
Bordeaux rythmée par des remontages
quotidiens.
CEPAGES

Ensuite, un élevage de 18 mois en
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65% Merlot cuve permet au vin de trouver toute
30% Cabernet Franc son harmonie et sa finesse CHATEAU
\5% Cabernet Sauvignon/ ' H/\UTS C/\BROLES !
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DEGUSTATION

Robe soutenue et intense, nez complexe mélant des notes
d’épices, de cacao et de fruits rouges. La bouche est agréable,
alliant souplesse et structure tannique, le tout accompagné de
belles notes fruitées lui donnant une finale persistante.

A déguster sur une viande grillée, du gibier ou du fromage.

Potentiel de garde : 7 a 10 ans.



