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F a m i l l e  M É R I L L I E R  

 L’Héritage 
B O R D E A U X  S U P E R I E U R  

 
M I L L É S I M E  

2020 

T Y P E  D E  V I N  
Rouge 

T E R R O I R  
Sol argilo-calcaire 

A P P E L L A T I O N  
Bordeaux Supérieur 

C É P A G E S  
75% Merlot 

25% Cabernet Sauvignon 

D E G R É  D ’ A L C O O L  
14,5% 

 

V I N I F I C A T I O N  
 

A maturité optimale, les raisins sont 
récoltés et vont subir une cuvaison 
longue de 25 jours rythmée par des 
remontages quotidiens jusqu’à 
l’obtention de la structure 
souhaitée. Ensuite, un élevage 
long en cuve souterraine va lui 
apporter toute sa finesse et son 
harmonie. 

D É G U S T A T I O N  
 
Couleur intense, nez de fruits noirs accompagné par des notes 
de réglisse et d’épices. 

En bouche, l’attaque est agréable, l’évolution est ample, 
chaleureuse. Les tanins sont fermes avec une belle matière 
donnant à ce vin une belle persistance. 

Accompagnera parfaitement les plats cuisinés en sauce comme 
le traditionnel bœuf bourguignon, ou toutes les viandes rouges 
ou gibiers savoureux. Pour une meilleure dégustation, nous vous 
recommandons d'ouvrir la bouteille 2 à 3 heures à l'avance. 

Potentiel de garde : 7 à 10 ans.  


