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 Cuvée Prestige 
B E R G E R A C  B L A N C  S E C  

 
M I L L É S I M E  

2021 

T Y P E  D E  V I N  
Blanc Sec 

T E R R O I R  
Sol argilo-calcaire 

A P P E L L A T I O N  
Bergerac 

C É P A G E S  
70% Sauvignon 
30% Muscadelle 

%  A L C O O L  
13% 

 

 

V I N I F I C A T I O N  
 

Récoltés à maturité avancée, les 
raisins riches en sucres et en 
arômes sont acheminés au 
pressoir pneumatique et après un 
débourbage à froid le mout est 
fermenté en barriques. 

 Le vin ainsi obtenu est élevé 
pendant 7 mois sur lies fines, afin 
de le stabiliser de façon naturelle 
et de développer les arômes et le 
gras en bouche. 

D É G U S T A T I O N  
 
Sa robe est d’un joli jaune pâle. 

Son nez est complexe, mêlant des notes de vanille, de coing et 
une pointe d’agrume. 

Sa bouche est bien équilibrée entre fraîcheur et rondeur. La 
matière est ample et sèveuse ce qui lui confère une finale longue 
et très agréable. 

Cette cuvée accompagnera parfaitement tous vos plats de 
viandes blanches et de poissons cuisinés, en sauce. Il se 
mariera aussi très bien avec du fromage. Egalement idéal pour 
des occasions simples et conviviales comme un apéritif. 

 Potentiel de garde : jusqu’à 6 ans. 

F a m i l l e  

M É R I L L I E R  


