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2023 

T Y P E  D E  V I N  
Rouge 

T E R R O I R  
Sol argilo-calcaire 

A P P E L L A T I O N  
Bergerac 

C É P A G E S  
90% Merlot 

10% Cabernet Franc 
 

D E G R É  D ’ A L C O O L  
13,5% 

 

V I N I F I C A T I O N  
 

Afin d’élaborer un vin agréable 
à boire jeune, nous avons 
réalisé une cuvaison modérée 
de 12 jours à des 
températures maîtrisées entre 
23° et 24°C pour conserver le 
fruité du vin et éviter une 
extraction trop importante. 

D É G U S T A T I O N  
 
Jolie couleur rubis soutenu. 

Nez complexe mêlant des notes de cassis et de réglisse. 

La bouche est franche, avec une belle fraîcheur, et évolue de 
manière équilibrée, grâce à des tanins agréables. 

Accompagnera dès à présent et idéalement vos charcuteries, 
rôtis, viandes grillées, barbecue et plateaux de fromages. Idéal 
pour des occasions conviviales, entre amis. 

Potentiel de garde : 3 ans 

R É C O M P E N S E S  

90/100 JAMES SUCKLING 2026 - millésime 2023 

16,5/20 JANCIS ROBINSON 2025 - millésime 2023 

1 ETOILE au GUIDE HACHETTE 2025 - millésime 2022 

1 ETOILE au GUIDE HACHETTE 2023 - millésime 2021 

OR au CONCOURS DES VIGNERONS INDEPENDANTS 2022 - millésime 2020 

F a m i l l e  

M É R I L L I E R  


