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 A Bout de Soufre 
B E R G E R A C  B L A N C  S E C  

 

M I L L É S I M E  
2025 

T Y P E  D E  V I N  
Blanc Sec 

T E R R O I R  
Sol argilo-calcaire 

A P P E L L A T I O N  
Bergerac 

C É P A G E S  
50% Sémillon 

50% Sauvignon 

%  A L C O O L  
14% 

 

 

 
D É G U S T A T I O N  
 
Robe jaune brillante aux reflets verts, le nez offre une palette 
aromatique fraîche et typée de pomme et de coing. La bouche 
est fraîche, riche, harmonieuse et équilibrée, avec des notes de 
noix et de tarte tatin. 
 

Belle matière qui rend le vin gourmand. Ce vin peut s’apprécier 
seul, en apéritif et peut également accompagner poisson ou 
fromage à pâte dure. 

 

Potentiel de garde de 2 à 3 ans. 

F a m i l l e  

M É R I L L I E R  

V I N I F I C A T I O N  
 

Vin sans soufre, fruit d’un travail 
rigoureux et soigné au vignoble tout 
au long de l’année.  

Le raisin est vendangé 
manuellement. 

Élevage sur lies de 10 mois en cuve 
béton sous-terraine. 

Aucun sulfite n’est rajouté pour 
garder la pureté du fruit.  


