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 A Bout de Soufre 
B E R G E R A C  R O U G E  

 

M I L L É S I M E  
2025 

T Y P E  D E  V I N  
Rouge 

T E R R O I R  
Sol argilo-calcaire 

A P P E L L A T I O N  
Bergerac 

C É P A G E S  
80% Merlot 

20% Cabernet Franc 

%  A L C O O L  
13,5% 

 

V I N I F I C A T I O N  
 

Vin sans soufre, fruit d’un travail 
rigoureux et soigné au vignoble tout 
au long de l’année.  

Le raisin est vendangé 
manuellement. 

Macération de 15 jours et 
fermentation rapide. 

Le vin est stabilisé par le froid après 
la fermentation malo-lactique. 

Élevage sur lies en cuve inox. 

Aucun sulfites n’est rajouté pour 
garder la pureté du fruit.  

D É G U S T A T I O N  
 
Robe très profonde, brillante, aux reflets violacés pleins d’éclats. 
Nous retrouvons des arômes de fruits mûrs très intenses.  

La bouche est croquante. Belle matière qui rend le vin 
gourmand. De légers tanins viennent structurer ce vin au fruité 
généreux.  

Un vrai vin de fruit. 

Accompagnera à merveille charcuteries, rôtis, viandes grillées et 
plateau de fromages. Idéal pour des occasions conviviales. 

Potentiel de garde : 5 ans. 

F a m i l l e  

M É R I L L I E R  


