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Bulldozer 
P E T  N AT  

 

M I L L É S I M E  
NC 

T Y P E  D E  V I N  
Pétillant Naturel 

T E R R O I R  
Sol argilo-calcaire 

A P P E L L A T I O N  
Vin de France 

C É P A G E S  
70% Sauvignon Blanc 

30% Sémillon 
 

D E G R E  D ’ A L C O O L  
11% 

 

V I N I F I C A T I O N  
 

Pressurage direct après récolte, 
fermentation naturelle en cuve et 
mise en bouteille juste avant qu’il 
n’y ait plus de sucre. 

La fin de fermentation se produit 
en bouteille et c’est là que la 
magie opère. Des bulles se 
forment. 

Pas de filtration, pas de 
dégorgement 

D É G U S T A T I O N  
 

Ce délicieux pet nat s’ouvre sur un nez révélant des arômes de 
raisins frais, de pomme, de jus de poire et d’agrumes à 
l’aération. Sec, léger et pimpant, il offre une bouche juteuse, tout 
en fraîcheur, portée par des bulles délicates. Rien de très 
complexe, mais très bien fait, gourmand et réjouissant. Idéal 
pour les occasions simples et conviviales telles que l’apéritif ou 
le pique-nique. À déguster seul ou bien en accompagnement sur 
du poisson blanc grillé, en tartare ou avec des sushis. 

R É C O M P E N S E S  
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