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S’Wouaf 
I G P  P E R I G O R D  R O U G E    

 M I L L É S I M E  
2025 

T Y P E  D E  V I N  
Rouge 

T E R R O I R  
Sol argilo-calcaire 

A P P E L L A T I O N  
IGP Périgord 

C É P A G E S  
80% Merlot 
10% Malbec 

10% Egiodola 
 

D E G R É  D ’ A L C O O L  
13% 

 

V I N I F I C A T I O N  
 

Pour produire un vin plaisant 
dès sa jeunesse, nous avons 
opté pour une cuvaison 
relativement courte de 12 
jours, avec des températures 
contrôlées entre 23 et 24°C, 
afin de préserver les arômes 
fruités tout en limitant une 
extraction excessive. 

D É G U S T A T I O N  
 
Vin jeune à la robe rouge intense, lumineuse, aux nuances 
violacées. Le nez s’ouvre sur des arômes généreux de fruits 
frais tels que la cerise et le cassis. En bouche, l’attaque est 
souple, puis laisse place à une agréable fraîcheur. L’ensemble 
est harmonieux, porté par le fruit et une structure élégante. À 
apprécier dans sa jeunesse, c’est un vin convivial et gouelyant, 
idéal pour la saison estivale et les moments de partage.  
 
A déguster dès l’apéritif, accompagné de sablés au chèvre et 
cumin. À table, il s’accorde parfaitement avec des viandes 
grillées ou un poulet rôti. Idéal pour des occasions conviviales, 
entre amis ! 
 
Potentiel de garde : 3 ans 

F a m i l l e  

M É R I L L I E R  


